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Анотація 
 
У статті наведено залежність критичного часу та швидкості фільтраційного зневоднення 
високовологогосвіжоочищеного насіння гарбуза (СОНГ) у першому періоді сушіння від основних 
параметрів процесу. Обґрунтовано домінуючий вплив перепаду тисків і переважно вертикальних 
коливань на інтенсивність зневоднення. Проведено зіставлення розрахункових та експериментальних 
значень.  
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