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Xap40Ba POMHCIOBICTS — O1HA 3 HaHOITBLINX TA HAMBAKIMBILIAX B

Vpaini. 10 ii ckrany BXOLATH M "fiCHa, MOJIOYHA, 00p0[ﬂH0\1€JIbMO-kaI’I 'fHa,
KOHCEpBHa, OiliHa, yKpoBa, i KpOXMae-NIaToKoBa ranysi. Bin piud i pos-
BHTKY, CTAOLTbHOCTI (yHKLiOHYBAHHS 3ATCKNTH CTaH ¢KOHOMIKH, NpOj0-
BobYA Oesneka AepkasH, PO3BHTOK BHYTPILLIHOTO Ta 30BHILLIHBOTO PHHKIB,
piBeHb KHTTA HACRCHHS. EdextiBHicTh Xap4oBof npomncqosocn JAIEKHTD
Bijl CHpOBHHHOT a3t Ta Micls CHOKHBAHHA TOTOBOI nponyxun TIPHPOJIHIX
YMOB Ta HayKoBo- -TeXHiuHoro nporpecy. Xapuosa MPOMHC/IOBICTh — OCHOB
fiepepoGHoi JaHKH arpoMpOMHCI0BOTO KOMILIEKCY Vipainu.

Haifroctpiti npobnieMi po3BHTKY rany3i - HapowtyBaHHA o0caris BH-
poGHHLTBA AKICHOT CiTbCHKOrOCTOAAPCHKOT CHPOBHHHN Ta BAOCKOHA/ICHHA i
flepepolki Ta 30epiraiHd, a TAKOK 3aCTOCYBAHKA Cyuackix Texonoriii Ta
00J1a/1HaHHA.

(CHOBHIMH 3ABJaHHAMM rany3i € 3abe3neyeHns AKoCTI Ta Oe3nekH
MOJIYKTIB, aKTHBHA y4aCTb Y BHpillieHHi mpo0eMH JuBepCHikaLil pHHKiB, a
TaKOK CTHMYTIOBAHHS OKPEMHX TPIOPHTETHIX HATPAMKIB | PO3BHTOK HOBHX
BHPOOHHLT

3100yTK# HayKOBO-TEXHIYHOTO MPOrpecy, BIpOBAKEHHA TiepereKTHB-
HIX TeXHONOTIH, XM 3a0e3nevents CroKHBata SKICHIM Ta €KOTOriTHO
Gesrieq M MPOTYKTOM, CTIOCOOH 3MEHIIEHAS Mikpoiororiutoro 3a0pyaHeH-
Fis BHPOOHITIOrO Cepe/I0BHILA THTMPHEMCT XapHOBOi TIPOMHCIIOBOCTI — OCHOB-
il TIHTAHAA, AKI POSTAAAMICA YHACHHKAMH V MixHapojIHoi HayKoBO- -TeXHIY-
Hoi KOHd‘JepCHHll ‘HoBiTHi HayKOBO-TEXHIYHi pillieHHA B Xapuoilt poMHCI0-
Bocti”
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~ AKTYATbHI UTAHHA
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AKTUALNE ZAGADNIENIA BRANZY
SPOZYWCZEJ | PRZETWORCZE/



Konferencja Naukowa - “Intensyfikacja technologii przetwarzania |
tworzenia nowych produktow”.

I listopada 2014 roku w siedzibie aul; uczelni odbyt sie konkurs
sztuki kulinarne “Najlepszy kucharz 2014” Konkurs poswigcony byl
siedemdzicsiatej rocznicy Lwowskiego Technikum Przemystu Mies-
nego i Mleczarskiego. Udzial w konkursie brali studenci drugiego,
trzeciego i czwartego roku o specjalnosci produkcja Zywnosei. haslo
konkursu brzmiato - Kucharz to moj zawdd i jestem z tego dumny,
Podczas konkursu prezentowane byly potrawy kuchni ukrainskic),
oraz sztuka dekoracji potraw.

W dalszej perspektywie szkola planuje:

= pomoc. mlodym przedsighiorcom w rozpoczeeiu dziatalnogcl
dotyczacej przetwarzania migsa i mleka;

- Stworzenie razem z liceami zawodowymi mozliwosci podno-
szenia kwalifikacji i zdobywania Wyzszego wyksztalcenia:

- stworzenie bazy danych wszystkich zakladow przetworczych
Zlokalizowanych w zachodnicj Ukrainie w celu zapewnienia abyol-
wentom szkoly zatrudnienia:

- podpisanie kontraktow z krajami europejskimi w cely organi-
zacji praktyk zawodowych na ich terenie;

- W 2wigzku z europejskimi aspiracjami Ukrainy, stworzeie
mozliwosci szkolenia nauczycieli za granica w cely poprawierifi
Jakosei ksztalcenia:

- Nawigzanie wspdlpracy z instytucjami edukacyjnymi w Europle
Wschodniej w sprawie wymiany studentow i nauczycieli.

Pracownicy technikum majg zaszezyt goseic w murgch S
uczelni znamienitych gosci, uczestnikéw V Migdzynarodowej Nuuko
wo-Technicznej Konferencji, ktora odbedzie si¢ 3 marca 2015 oy
Mamy nadzieje, ze ta konferencja bedzie potgznym impulsem do (il
$2eg0 rozwoju i poszukiwania nowych pomysow.

Drzwi naszej uezelni, niezaleznie od pory roku, w zuwis
otwarte dla gosci, a ciepla atmosfera stworzona przez pracownikow |
studentéw pozwoli im czué sig dobrze w naszych murach,

Lwowskie technikum przemyslu migsnego i mleczarsklego
Ukraina, 79039, Lwéw, ul, Bortniariskiego 30/32
Tel/fax (+38.032) 2332522, (438 032)233-20-35, 23323000
Web:www.itmmp.shkola vivua  E-mail: 7f nuht@bigmir net
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AKTYATIbHI TUTAHHSA XAPYOBOI TA NEPEPOBHOI FANY3I

AKTUALNE ZAGADNIENIA BRANZY SPOZYWCZEJ
| PRZETWORCZEJ

Stanistaw Tyszkiewicz. Polska droga do unii europejskiej widziana z
pcrspckt.ywy technologa i producenta zywnosci. Problemy prawa
Zywnosciowego.

TTonbchknit wngx 1o esponeiichkoro corozy 3 nepenexTHBH
TexHoJIora i BHpoOHHKa XapyoBiX mpoaykTis. Ipobnem
XapYoBOTO 3aKOHOABCTRA. ...

Moiceenxo K0.F0. Briposavkerhs ciicteM ypasiings Oesneunictio
Xap{OBIX MPOAYKTIB ~ BAMOra 20 G 1b-KiX opramiauiif Xapuo-
BOTO JIAHIIOrd,

Wprowadzenie systemu zarzadzania bezpiczefistwem artykulow
spozywezych — wymagania do wszystkich organizacji laficuchu
pokarmowego

Andsiceis Bapuza, Pokconana Yanoscoka. MikpoGionoriurmii cran
MPHMLLIEH, 00NATHAHKA Ta NOBITPA Ak ea@usuﬁ YHHHHK
BHPOGHHLTBa Oe3rieyHIX XapyoBHX MPOIYKTIB,
Stan higieniczny i sanitarny maszyn, urzadzed, pomieszczeli‘oraz
pracownikow jako czynnik wtomego zakazenia mikrobiologicz-
nego w zakladach przemystu SPOZYWCZEGO ..o 15
Amumpyxa HM., Koponenxo T.K., Yanoscoka P.5., Bapuca A
3actocyBaHHs A3inQikylowHX Ta MifHIX 3ac0BiB y Xapuosiit
Ta niepepo0Hili mpoMHCoBoCTi,
Zastosowanie $rodkow dezynfekujacych i myjacych w przemysle
SPOZYWCZYM | PIZEIWUTCZYIM ..ot 25
Oceiiko M.1., Tegup I.B., k.1.1., cr.c. Kimenxo B.A., Poya-
Hoscoka T.1. Ciicrema KTIOJI-I: inHoBawiiina MeToka Xpomaro-
rpad)iaHoro BH3HAYCHHS TIeCTHIIHIB Y BOBHO-MHifHlf BOLi | BOB-
HAHOMY KHPI,

System KTIOL-I: innowacyjna metodyka chromatograficznego :
wyznaczenia pestycydow w myjacej wodzie i thiszczu z welny............3 35

361




Muponuyx B.I., 3micecokuii 0., Kopnienko JI.B. Moemosanns
npouecy MembpanHoi AT PIIKHX XapuoBHX cepeoBHmL,
Modelowanie procesu destylacji membranowej pozywek ptynnych. .....43

Cyxopcoka O.I1., Cruexa H.E, Hebesneuni wnmmmin Cepe/loBHIIa Ta
BILIHB iX Ha fKicTh CiﬂbeKOFOCﬂOH:’lpCH\‘DT NpORyKuUii,

Niebezpieczne czynniki srodowiska i wplyw ich na Jjakos¢
Provu i It s B 51

Apauyk Y.P. Jlocninxenns ki HETHKH eXCTparyBarus rpymm OpraHo-
Npenaparis i3 sacrocyranmsm TOBEPXHEBO-aKTHBHHX PEtOBHH,
Badanie kinetyki ekstrakcji grupy organopreparatow
Z zastosowaniem srodkéw powierzchniowo CZYNUYCh. ............ . 58
Kono, m
p H.B., Bo. B.JT., Musosapos IL1T., Musosapos €.11.
Brockonanenns texuonorii aunnopinbHIX npoykTin
3ac060M KancymoBanms,

Doskonalenie technologii acydofilnych produktow srodkiem

KODSUROWARIR. ..ol

Yaitka 0., Hazypevkuii 0., Cmokanwk 0., I0nis Yaiixa J0,
3acTocyBanns renetyno MotH(iKoBaHNX opranismis Y XapHosiii
TPOMHCIIOBOCTI Ta iX BIHB Ha JTOHHY.

Zastosowanie organizméw zmodyfikowanych genetycznie w
przemysle spozywezym i ich wplyw na czlowieka
Konop H.B., ™., ITugosapos I, Tusosapos €.11.

Po3pobka HH3bKOKasnopiifHoro ctpykTyposanoro TIPOJLYKTY
KOMTUIEKCHOT fif,

Opracowanie niskokalorycznego strukturuwanego produktu
Komplgwege dodtinty, . o T 85
Kynux O.M., Cememxo 0.4, Capideroga IO.T, Bupobunureo
BITYH3HAHOTO J1aHOMiHY — Mid) wp PeanbHiCTE.
Produkcja ojezystej lanoliny — mit czy rzeczywisto$c.
bopoyn 1. M., ITmawnux B. B., acnipant Capouza M, B. Meron
KITHHOBHAHOT JerizipaTauii sk crioci6 oikn BJIaCTHBOCTEi
GaratokommonenTHIX BoHIX PO34HHIB,

Metoda dehydratacji klinowatej jako sposb oceny whasciwosci

wieloskladnikowych roztworgw Wodayehs v ot At 97
Kpasuenwx X.10., Kyxmun M.J1. Pom, TEXHOJIOTiYHOrO

YCTaTKyBaHHs B MikpoGHOMY 3a6py meni XapuoBHX MPOLYKTiB,

Rola sprzetu technologicznego w zanieczyszczeniu

drobnoustrojami artykulow ZYWROSCIOWYCH. ...covvrrerrniensioosse s 109

362

Jebeouneys B.T., lonyosa 1. B., Fipusx J1. I. CTBOpeHHs cyyacHux
TAKyBaNbHUX MaTepiaiiB 3 AHTHMIKPOOHHMH BIACTUBOCTAMM.

Stworzenie wspolczesnych materialow do pakowania o
wiasciwosciach przeciwdrobnoustrojowych. ... 115

IHHOBAL|IAHI UTAHHS M'SICO-MOJIOYHOI FANY3I
INNOWACJE W BRANZY MIESNEJ | MLECZNEJ

Stanistaw Tyszkiewicz. $wiatowa i unijna standaryzacja nietrwatych
produktdw spozywczych na przykladzie miesa.
CBiT0BA Ta €BPONEIicbKA CTAHAAPTH3AILIA HECTIIKIX XapHOBHX
NPOAIYKTIB HA NPUKAAZi M’sca.
Dariusz Lisiak. Systemy gwarantowanej
CZerwonego.
CucTemu rapanTyBaHHs BHCOKOT AKOCTI 4epBOHOTO M’sica.
lacka M.3., Maprosuy LI Cyuachi texnonorii BUPOOHHLTBA
HaNIBKOMYEHHX KoBOac.
Nowoczesne technologie produkcji kietbas potwedzonych. .................. 133
Casinox O.M., Jopowyx A.0. Xapakrep 3vin CEKTPAIbHUX i
(yHKuioHANBHIX BAACTHBOCTEI ANIOBHYMHM 1M 1103piBaHHi.
Charakter zmian wiasciwosci spektralnych i funkcjonalnych
wolowiny przy dojrzewaniu
Macniiuyx O. B, k.v.1. Maitkosa C. B. Y n0cKkoHane s M icHux BHpO-
01B 3 BUKODHCTAHHAM Y TeXHOJIOrii COEBOr0 6i1KoBO-KHPOBOrO 30ara-
4yBaya i NOPOLIKY KapariHauy /Ui J0CArHeHHs 03710pOBHOT0 edeKy.
Ulepszenie wyrobow migsnych z wykorzystaniem w technologii
wzbogacajacego srodku sojowego biatkowo-tluszczowego i proszku
karagenu w celu osiagniecia efektu ZATOWOMERO &:5: it fetann ittt 153
Mapmuniox 1.0. Bukopucranus amapastosoro Gopouusa B cknazi
POC/HHHMX OLIKOBHX KOMIO3HLIH y M’SCHUX BUpodax dyHkuio-
HAILHOTO NPH3HAYCHHS.
Stosowanie maki amarantusowej w skladzie roslinnych kompozycji
biatkowych w wyrobach migsnych o przeznaczeniu funkcjonalnym.....161
Faayx B. I. OGrpyHTYBaHHS TeXHONOTHHX PEKHMIB CONiHHA npu
BUPOOHHUTBI Gpnu3m ,[lpukapnatchka”.
Uzasadnienie technologicznych reziméw zasalania w produkcji
bryndzy "Prykarpackiej".
lauax 10.P., Hazoscvka B.O., Muxainuyska O.P., Caugka H. B,
Hosi kucnomonousi Hanoi 3 macsiuku,
Nowy kwasno-mleczne napoje z maslanki. .............................._. 177

ysokiej jakosci migsa

141

169
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Typuun LM., Wlleeyux X. Buxopucranns pocaunmoi CHPOBHHH B
TEXHOIOTI{ MONOYHUX HAMOIB,
Wykorzystanie surowcow roslinnych w technologii napojéw mlecznych. .183
Kupuuyk LL, Muponuyx B.T., 3micecsiuii [O.I'. Membpani npouecy
B TEXHOIOT T 04HLUEHHS CTIYHOT BOAM MOOYHHX TiANPHEMCTB,
Membranqwe procesy w technologii oczyszczania sciekéw zakladow
mlleczarskich o
Hlunkapyk 0.10., Kyxmun ML, Moxkomuno O.C. Monitopuur
que_KruBHocn MHITHHX | MHiTHO-ne3iHGiKyiounx 3aco6is ans
CaHITapHOT 00POOKH TeXHONOrIYHOrO YCTaTKYBaHHS B MOIOYHI}
NIPOMHCII0BOCTI,
Mopitqring skutecznosci $rodkow myjacych i dezynfekujacych do
obrobki sanitarnej sprzetu technologicznego w przemysle mlecznym

HOBI TEXHOMNOTIYHI PILLEHHS B LIYKPOBIV rAny3|

NOWE ROZWIAZANIA TECHNOLOGICZNE W BRANZY
CUKIERNICZEJ

Muponuyk B.I'., k.1.1., nou. € enxo 0.A. Ananis npouecy yBapio-
BaHRA Ta KpuCTanisauii LykpoBuxX yrdyenin Ha ocHoBI imiTauiiinoro
MOJIE/IIOBAHH.

Ananliza procesu gotowania i krystalizacji cukrzycy na podstawie
modelowania symulacyjnego.

Ckopuk K./I. Hosi Texsonoriuni PilICHHS B OuHweHHi mudy3iiiHoro
COKY Ta KpHCTai3auii Lykpy.

Nowe Tozwiazania technologiczne w oczyszezaniu soku
dyfuzyjnego i krystalizacji cukru.

Andrzej Baryga, Boienna Polec. Wplyw nawozenia plantacji buraka
cukrowego pozostaloscia po fermentacji wyslodkéw na Jjakosé
gleby i wod gruntowych.

Brums yuoﬁpehux TUIaHTawi ykpoBoro Gypaka sanuukamu
MICJIA OPOAIHHA KOMY Ha AKICTh IPYHTY i rpyHTOBMX BOJ. 226

Bozenna Ifaleé, Andrzej Baryga, Tomas; Szymariski, Wplyw
Napowietrzania przerywanego na efekty oczyszczania $ciekow
cukrowniczych osadem czynnym.

Brumms nepepusuactoi aepauii na Pe3y/IbTaTH OYHLLEHHS CTOKIB

LLYKpOBHX 3aBO/IB AKTHBHHM My/IOM.
Llanoposuu B.T., Ma. it M.C., Mans it AM.,

Herr(;;){lalxa K.I Ouniienns amoniiisux ctokis LlYKpOBOI npoMHuc/10-

BOCTI BUL CrO/yK @30Ty i3 Bukopuctanuam ANAMMOX npouecy.

Oczyszezanie amonowych $ciekow cukrownictwa ze zwiazkew

azotu z zastosowaniem procesu ANAMMOX. ... 260

364

Iempywira .M. Mexanism copGuii GapsHX pedoBHH 3 LyKpo-

BMICHHX PO34HHIB PUPOIHUMH COPOEHTAMH.

Mechanizm sorpcji barwnikow z roztworéw cukrowych na

sorbientach naturalnyehsters o an et L e e 266
Barbara Gajewnik, Teresa Sumiriska. Wplyw zmian temperatury

podczas przechowywania korzeni burakéw cukrowych na ich

Jjakos¢ technologiczna.

Bruiie BuGpannx sKicHuX napameTpis KopeHeIUIoAiB LyKpoBix

GypsKiB Ha BMICT B HUX CAXapO3H.
Andrzej Baryga, Roksolana Chapowska. Monitoring procesu produkcji

cukru bialego w aspekcie powstawania strat powodowanych przez

dzialanie drobnoustrojow.

MoiTopunr npouecy BpoGHHITBA G100 LYKPY 3 TOUKH 30Dy

BHHUKHCHHSA BTPAT, BUKIMKAHHX AiS/IbHICTIO MIKPOOPIaHi3MiB. .......... 288

Malgorzata Kowalska. Ocena stosowania nadtlenku wodoru do dezyn-
fekcji mieszaniny ekstrakcyjnej.
OuinioBaHHA e)eKTHBHOCTI 3aCTOCYBAHHS NEPEKHCY BOAHIO IPH
ne3uHdeKIil eKCTPaKLiiiHOT cymilui, 42302
Malgorzata Kowalska. Wplyw wybranych preparatow dezynfekcyjnych
stosowanych w procesie ekstrakcji na proces zakiszania wystodkow.
Bruis BuGpanux aesingexuiiinnx npenapatis, 1o 3acTOCOBYIOTbCA
¥ HpOLECi eKCTPaKLLi, Ha NPOLIEC CHIOCYBAHHA KOMY. .
Xomivax JL.M., Hleiko T.B., Tkavenxo C.B., Cokonenxo H.O.
llsapmay C.B., Cmonencokuii B.b., Bipyk O.B. Llykposaminmnku
Ta PU3MKH iX 3aCTOCYBAHHA Y BUPOOHHUTBI G€3a1K0ro/IbHIX HAMOB.
Zastepeze Srodki stodzace i ryzyka ich zastosowania w produkcji
napojow bezalkoholowych.

HAYKA | OCBITA - XAPYOBIV MTPOMUCNOBOCTI
NAUKA | EDUKACJA - PRZEMYSL.OWI CUKIERNICZEMU

Renata Jedrzejczak. Cele i zadania Instytutu biotechnologii prze-
mystu rolno-spozywczego im. prof. Wactawa Dabrowskiego w
Warszawie w zmieniajacych si¢ uwarunkowaniach finansowania
nauki w Polsce.
Llini i 3aBaanus lucturyTy GioTexsonoriii CLILCLKOr0OCMOAAPCHKOI |
Xapu0Boi NPOMHCII0BOCTI iMeni npocecopa Bawwiasa JlomGposcs-
Koro y Bapuuasi 3a sMiHHuX yMOB (iHancyBanHs Hayku y [losbi. ....325
Andrzej Baryga, Bozenna Poleé. Dzialalnos¢ zakladu cukrownictwa
Instytutu biotechnologii przemystu rolno-spozywezego.
HisnbuicTs Binniny uykpoapinus lucturyty Giotexsonorii
CLILCHKOTOCNIOAAPCHKOT | XaPYOBOT IPOMHCIIOBOCTI. ......vvvooooe............ 332
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Muponuy B.I'. Kadhepi texuonoriuroro o6iazmanss Ta
KOMIT'KOTePHIX TeXHOMO il lipoextysattis HYXT 85 pois.
Kal_cdrzc sprzgtu technologicznego i komputerowych technologii
projektowania Narodowego uniwersytetu technologii
spozywezych 85 lat.

[acka M.3, lizrotoska axisuis Ha (akynsTeTi XapuoBix TexHomoriji
Ta exo70rii JIbBiBCbKOr0 HawioHasHoro YHIBEPCHTETY BeTepHHapHof
MeZHLHH Ta Biotexronorii inesi C.3. Mkuibkoro,
Przygotowanie fachowcow na wydziale technologii spozywezych
1 ckologii Narodowego uniwersytetu medycyny weterynaryjnej i
biotechnologii imienia 8.2 Giyckiego we Lwowi. ... 47
Muxuwax .M., JTioda 0.1, TlbsiBcekoMy Texkikymy M’ ko Ta
MoA04Hoi pomnenosocti HauionansHoro YHiBepCHTeTy
Xap4oBHX TeXHOAOrii - 70 pokis.
Lwowskie technikum przemyshu migsnego i mleczarskiego przy
Narodowym uniwersytecie technologii Zywnosci obchodzi
70 rocznicg powstania,

"Hositwi naykoBo-Texniuni pimenns  xapuosiii npoMc:
AoBocTi"', MiKRADOIHA HaYKOBO-TeXHiuHa Kondepennis
(2015 ; JIvBis).

Marepiant MiXHapoawoi HaykoBo-TexHiuHoi Kordpeperi

"HOBITHI HayoBo-TeXHiuHi pilieRHs B XapuoBili MPOMHCIIOBOC-

1i", 2-3 Gepes. 2015 p. [Texer]. - JTosis : CTIONOM, 2015. - 368 c.

Hosi 73

in., 1an.
bibmiorp.: B kit cr. - 100 np,
ISBN 978-966-919-052-9.

310Gy Tk HayKOBO-TeXkiHOTO TpOpecy, BIpOBATKeHHA fieperiek-
THBHIX TEXHOIIONIll, IIAXH 3a0e3ncuenns croKMBaYta SKICHIM Ta eKoo-
Ti4HO Geameunin MpoTyKToM, criocoBH 3vemmeHns MikpoGiororigroro
3aGpYAHCHH BHPOGHIIONO cepetoBHLIA MANpPHEMCT XapH0BOi MPOMHC-
JI0BOCTI ~ FOAOBHi THTAHHA, PO3TIAHYTI YuacHHKavH KoHfepeHulii,

Juns ifeKerHepHO-TEXHiTHIY MpaiBHiKiB MiATpHEVCTS XapyoBoi Ta
ftepepolHoi MPOMHCIOBOCTI; MPOBITHAX crieltianicip Ta HAYKOBILIB,
AKX LIKABIATS NATQHNS. cepTudikaui, cranaprusaii, Gesnekn Xapyo-
B TIDOZYKTIB, Ta pOBEeHs (hisko-XiNiumm Ta MikpoGionorimmy
AHaNi3iB Y XapHoBill MpoMHCIOBOCTi,

V]IK [664+637):658.58
bEK 65.9(2)304.25
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Haykose Buganus

IretiryT Giotexnonorii CUTBCBKOrOCTIONapCEKof | Xapiosoi MPOMHCIIOBOCTI,
BIVLIT LYKPOBOTO BHPOGHHLTE

Dipwa Higienix

Mpwsarre mimprewmctso “Tiriewixe”

MATEPIAJIU MDKHAPOJHOI
HAYKOBO-TEXHIYHOT KOHOEPEHL]I

HOBITHI HayKoBO-TeXHiyHi pilLeHHs
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VJIK 66.047.45

3ACTOCYBAHHS FEHETUYHO MOLU®IKOBAHMX
OPFAHI3MIB Y XAPYOBIY MTPOMUCIIOBOCTI
TAIX BMNUB HA NIOAUHY

K.1.. Okcana Yaiixa, a.7.1., nouent Oz HazypeoKull
k.1.4. Onez Cmokaniok, eneprovenexiep F0nia Hauxi

Hayionanshui ynisepcumem “Tosiscoka nonimexuika”. Tosis, Yipalid

B Vipaii € pad citecokozocnodapcokux Kyomyp, AKi € 2eHemiio Modu-
hikosaruwnu. Lle Kyabmypu, si 6upoWyIOMbCA NPOMUCIOBUM WAAXOM, d
came KyKypyo3a, Cos, panc ma ijykposuti Oypax.

Katowosi ca08a: TMO, 1tykposiii Gypak, HeraTusHiii BB, eKOMOTIHHA 6oy
11eKa, Xap40Ba MPOMHCIOBICTH

Tocranoska npoGemn JociTKeHHs

Hanpikitui 1980-x avepuaticskoio (ipmoto Monsanto Gya0
pospobiiero nepui Tpaticretni npoaykTh. epes 10 ppKiB ¥ CIHIA'y
IPONAKY 3 ABATHCA eIl TEHETAYHO MOZH(IKOBAHI MOMIZOPH, I
€C y nepion 3 1999 no 2004 pp. zisa Tvacosa 3a00pota Ha BHPOS
wysains TMO pocams, aze He 6yn0 oaHoi 3a00poHH 070 BHKOS
PHCTAHHA NPOZYKIL, OTPHMAHOT 3 TPAHCTEHHHX POCAHH, AK Xdp
JU JTIO/IAHH TA KOPMY /415 TBAPHH.

Y 2011 poui, 3a sarumn ISAAA (Mixnaposoi cryxOH I
sacTocyBatks arpobiorexHosoriymix TexHonoriil) i [} pIHTIC, MO
[EHETHYHO MOAHGIKOBAHHX CLIbCHKOrOCMOAAPCHKHX KYLTYP CTAI
pita 160 s ra y 29 kpainax. Cepen HaiiGinbumx BHpOGHHKI
CIIA, Kanana, Aprentina, bpasuria Ta Kurail, Ha aki nprial
80% yeix cairoix nocagok ['MO [1].

Anai3 ocTamHix A0cAULKeHb i nybaikanii

HesanexHi 10¢1PKeHHS 10BOJATS, 11O TEHETHYHO MOZHAIKONE
Hi OpraHi3MH IPH3BOJATH 20 OHKO/IOTHHYX 3aXBOPIOBAHb, 6ezpn' {
a7epri, TOKCHKO3IB, OKHPIHHA, CMEPTHOCTI i %axBoproBaHocT HOME
HADOIVKEHILX, TEHETH4HIX KANILTB, 3MeHILeHHIO WHCEMLHOCTI Ta il
HeHHIO GaraTOX BiAiB TRApHH Ta pocaH, pyiisai Giocqeph (2],

Konraktha ocoba: Oxcaria Yaifka. Ten.: (+38) 032-258-32-24.
E-mail: oksanachajka@gmail.com
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Y CBOIX CTATTAX BYCHI HABOZATH Pe3yIbTATH MOPIBHATBHOIO
i3y YacTOTH 32XBOPIOBAHb, T10B’3aHHX 3 AKICTIO MPOAYKTIB Xap-
\yBaths, Akuii Oys nposesernit B CLLIA i ckanuHascbKux Kpaikax.
Hacenerna uMX Kpaiti Mae BHCOKHil piBeHb KHTTS, AKICHO G1M3bKY
(1DOAYKTOBY KOP3HHY, 3iCTaBHI Me/JHuHi mocnyru. Bussiiocs, 1o 3a
Kibka octarhix pois y CLLIA wacrora xapuoBux 3axsopioatth Gy
I 3-5 pasib BHue, HiX y Kpaitiax CxanyuHaii. L[e 32 yMoB akTHBHOrO
WKHBaHHA B By rexetHyHo MozudikoBanmx mpoayktis B CILIA i ixmboi
(IPAKTHYHOI BIACYTHOCTI B PaLliOHi CKAHAMHABCHKKX HApoAiB. 3]

[Turarna siepxasHoi perynawii 3a 06iroM reneTiyHo MozHdikoBa-
Iinx opraisvip B cBoix crartsx posrazam C. K. Winter, G. S. Doug,
| H. Mariansky Ta E.L. Flamm [4-6].

[pozyxru 3 'MO B Vipaini odyiuiiino He supouytotbes. Ockins-
i xomsa I'M kyneTypa B Vipaiki oditgiiiHo He 3apeectposana, 10 ix
Nieserta B YKpaiHy Ta Ky/IbTHBALLIA € He3aKOHHHMH.

Minictepetso ekonorii Ta npupoaux pecypeis Vkpaitm Ha
C10B] HAYKOBHX NPHHIIMIIB T2 MiKHAPOTHONO [0CBiTY pospobise
Wpirepii ouinKu pusKy noeuiiioro srusy ['MO Ha HaBkoiHe
[IpMpO/IHE CepeaIoBHLLE.

BincyTHicTh e)eKTHBHHX MpOrpam Haray 3a NOAAMH Ta KOH-
10110 3 HACIHHAM, 3A0XOUYE CLIbCKOTOCMOAAPCHKHX BHPOGHHKIB
Mikopucrosysat I'M kyabtypu [7].

Y Gepesni 2011 p. Gyno niarotosneno 3minn 10 ct. 25 “TIpo exo-
Moty ingopmauito” 3akony Ykpait “TIpo oxopowy Hakon-
010 1pupozHOro cepesiosrua”. Yxpaika 3anposaiia 0008’ A3koBe
ilhopmyBaHs TPOMAICHKOCTI WOJO TEHETHYHO MOZHQIKOBAHKX
Uptanismie. Cr. 20 3akony npo 6ioGesney rapartye JocTynHicTs
el Indpopmanii 118 rpomachKocti — we Bianoizae npuimnam €C
{lligo I'MO.

Dopmysanus uizi crarri

Me1oio aHoi CTArTi € MPOBE/ICHHS aHATI3Y HOPMATHBHO-IpaBo-
0l On B Ykpaiki Ta B Kpaikiax CBITY B raty3i reHeTuuHo Mogudiko-

AN OpraHi3MiB Ta iX BIVIMB Ha CTak 30POB’S JHO/MHH.

Bukaax ocroBuoro matepiany
HaiironoBHitui HepMpiueti J0HKHI NHTAHKS Y Cepi exonoriuoi

01110K1t BHPOGHHULITBA | PO3TIOBCIOLKEHAS TEHETHYHO Moz dikoBaHoi
ki [8]:

ik came BrmBaiots MO Ha iHwi uBi OpraHi3Mu B exo-
cheremax?

n



~ ut e npiseene nownperna [MO B [10BKIATI 710 3MEHIICHHA
MPUPOAHOL GiopisHOMAHITHOCTI

~ 4y MAEMO MH TIPABO 3MIHIOBATH FEHETHAHY NPHPOLY T0AUHH?

~ yy e Oyne axTupHe (iHaHCYBAHHA Mo/eKyAApHoi OioTexHo-
f10ri CTpUMYBATH PO3BHTOK HILIHX BAAKTHBHX TexHonorii’

_ i He ALKOAHTH MOTIeKyApHa GioTexHonoria poBHTKY Tpas
JiiHoro CUibEbKOro rocrofapetsa’

~ 4yt He WIKOAATH (iHAHCOBI IHTEPECH 06 extuBHoCTI exonorids
i ouiirok neperextis MO e

Y pisix KpaiHax Ha HaUIOHATbHOMY piBHi po3polueto HOPMAs

THBHO-IPABOBY | MeTOHuHY a3y /1A OllHKH XapuoBoi Geareki |

MOKIHBOCTI peari3allii HacenIeHHI0 /114 XapHOBHX wineit npozyKLii 9

[eHeTHYHO MOAHQIKOBAHHX [ukepen. 3a pesylbTaTami wi€i OLHKIE

(IPOBOTHTSCA XA PeECTpaLs.

By/tb-aka ranysb XapHoBoi POMHCTIOBOCTI He 3MOKE yemiumo
npaioBaTH 6¢3 Ait040i HopMatuBHO-TEXHIHOI nokymenrauii (HT/L:
Tomy, 1o BHpoOAsTH LYKOP BHCOKOT AKOCTI, MepuoeproBil

3aB1aHKAM € 3a0e3neyents Oypko- L1yKpoBOI ray3i HOPMATHBHOI)

JI0KYMEHTALi€0, OMpaLbOBAHOI0 T [4PMOHI30BAHOI0 Bi/AM0BIZHO 10
punior Komicii Kozeke AniMeHTapiyc Ta 710 MDKHApOTHHX cranaptily
4 TAKOX PO3POGIEHHA POEKTIB TeXHIHHX PeriaMeHTiB, AKi GasyIoTh
cs Ha upexrisax €C, Ha ech OypAKOLLYKPOBHt KOMILIEKC Yipaitiit
Ha 2009-2010 pp Haujoazbiia acoujauia wykposiki YKpall
TIOTO/KYBA/IA 13 3aCTYMHHKAMH Miticpa arpapoi moniTHKH Yipaii
flepenik HOPMATHBHO-TEXHItHOI jokymenTaui i nojaaza Horo
posraszy B Jlenapranen arpapkoi OCBITH, HayKH Ta JOpajHit
Misarpononitii Ypaiti. B piti nponosiii 20 mpoexty I
THYHOTO [UIAHY HAYKOBHX PO3poOOK Y cdhepi cranzaprisaui 1 68
THiKauii cinbcpkorocnonapesKoi npoaykuii Ha 2010 p Oyno B
yeHO TiIbKi 4 HOPMATUBHKX JOKYMEHTA, & CaMe:
o JICTY 3696-98 “Mensca Oypakoa. TexHiuni yMOBH;
o JICTY “Lykop. Metoa BH3HA'CHHA cynbitia” = POIE
[IA€THCA BICPLLE;
o JICTY “Llykop. Metop i3taseHa HeposHHHHHX pesonl
o JICTY “Llyxop. YmoBH TpHBAI0rO 30epiratHs” - nepert
Ha 2011 pik Gyau 3anianoBai KOLWITH Ha pospodiky cralyil

Ha IPO/LYKLLIKO LLyKpOBOrO BUPOOHHLITEA:
v JICTY “Llykop. Metoa BH3Ha‘eHHA caxapos’”.

* JICTY “Mensca Gypskosa. Texuiuni ymoBu”.

* JICTY “Uykop. Meroa Bi3HauenHs cybgitie”.

Ha CbOltO)]HilJJHiif'I fiedb Ha Teputopii Ykpaikm unmmii 3V
Nol778-VI Bin 17.12.2009 poky mpo HasBHicTb Y BIACYTHICTb Y ‘
XApHOBHX TPOTYKTAX FeHeTH{HO MOJIM(IKOBAHHX OraHi3MiB (FMOi,
lio BI10OPAKAETHCA HA THKETILI XapyoBOro MPOIYKTY HAmicoM “3 w
['MO” un “6e3 TMO” izmosiano. Hakasom MO3 VKpr'iHu Ne971 Bin
09.11. 2(?010 POKY 3aTBep/KeHHIi nepenik XapuoBHX MPOAYKTIB, W00
AKIX 31ICHIOETECA KOTPOTb suicry TMO. B je’sromy posnini
Jlaroro mepeniky “Uykposuii OypsK” BKIIOYEHO Mensca Ta LyKop,
110K032 (pykTo3a, OTprMaHi abo BHIOTOBEHI i3 LyKpoBOro Oypsky.

) 3rigHo naiy PO3pOBATHCA CTAHAAPTH, FapMOHI30BaHI ;cspo-
I1eficbKiMI Ta MDKHAPOAHUMH CTAHAAPTAMH, &/1e TONOBHE 11O MOBHH-
Il JpoOHTH LLyKPOBI 3aBOAH — Lie BNPOBATHTH HOBI CTAHAAPTH, L0 |
Julie3riedars BIPOOHHLTBO KOHKYpPEHTOCTPOMOXKHOT npojyKuii [9].
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W swoich rozprawach naukowcy podaja wyniki przeprowadzonej

L. W USA i krajach skandynawskich porwnawczej analizy czgstotliwosci

Mepeknag 3 yKpaiKChKol MOBH \Wysigpowania chordb, zwiazanych z jakoscia artykulow spozyw-

ozych. W tych panstwach jest wysoki standard zycia, jakosciowo

bliski koszyk dabr konsumpeyjnych, porownywalne ustugi medyczne.

OKazalo sie, ze przez kilka ostatnich lat w USA czestotliwos¢ wyste-

powania chordb wywolanych wyrobami spozywezymi byla 3-5 razy

Wyssza, niz w krajach skandynawskich, pod warunkiem aktywnego

spozycia produktéw zmodyfikowanych genetycznie w USA i prak-

Dr Oksana Czajka, dr hab., docent Oleh Nahurshy Iyeznic braku takich produktow w diecie Skandynawow. [3].
dr Oleh Stokaluk, manager ds energii Julia Caajki Kwestie parstwowej regulacji obiegu organizméw zmodyfiko-

Narodowy Uniwersytet “Politechnika Lwowska”. Livéw, Ukralii Wanych genetycznie w swoich rozprawach rozpatrywali CX. Winter,

{15, Doug, J.H. Mariansky i E.L. Flamm [4-6).

Na Ukrainie jest szereg roslin modyfikowanych genetycznie. Sq o rosliny I’mdukty 7 GMO na Ukrainie Oﬁcjah]ie nie ) hodowane.

przemystowe, a mianowicie kukurydza, soja, rzepak i burak cukrowy. "!!III('W;!? 7adna zmodyﬁkowana genetycznie roslina na Ukrainie nie

Slowa kluczowe: GMO, burak cukrowy, negatywny wplyw, bezpieczensiwo 0l oficjalnie zarejestrowana, przywoz ich na Ukraing i hodowla sq

ckologiczne, przemyst spozywczy. fologalne.

Postawicnie problemu Ministerstwo Ekologi 1 Zasobow Naturalnych Ukrainy, spierajac

Pod konice lat 1980 przez amerykaiiska firme ,Monsanl ' A 1 zasady naukowe i doswiadczenie migdzynarodowe, opracowuje
zostaly wytworzone pierwsze produkty transgeniczne. 10 lat poinie| W biyleri ‘f“"!y ryzyka potenqalne’go wptywu GMO na FFOdOWISkO-
USA w sprzedazy pojawily sie pierwsze pomidory zmodyfikowil [ruk ’ctcktywnych programow nadgoru nad nasionami zacheca
genetycznie. W UE w okr‘esie od 1999 1. do 2004 r. obowigzyl pm‘nmnow rolnych do wykorzystania roslin zmodyfikowanych
czasowy zakaz uprawiania GMO roslin, lecz nie bylo Zadnego ZaKiM Jtatycnie (7). : e 4
co do wykorzystania produktow wytworzonych z roslin transgeni W farcu 2011 r. wprowadzono zmiany do art. 25 “O informacji
nych jako produkty spozyweze dla czlowieka i pasze dla bydla: Whiluglome]” ustawy Ukrainy “O ochronie Srodowiska”. Ukraina
Mfuwadzta obowiazek informowania konsumentow o organizmach

Kontakt: Ok Catn. e (136) BO255S2. My ikowanych genetycznie. Art. 20 ustawy 0 bezpieczestwie
E-mail: oksanachajka(@gmail.com

ZASTOSOWANIE ORGANIZMOW
ZMODYFIKOWANYCH GENETYCZNIE W PRZEMYSLE
SPOZYWCZYM | ICH WPLYW NA CZLOWIEKA
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biolog.icznym" gwa.rant‘uje dostepnosé t¢ informacji obywatelom ~ 0 jego rozpatrzenie do Departamentu Edukacji Rolniczej, Nauki 1

zgodnie 2 wymaganiami UE dotyczacymi GMO. Doradztwa Ministerstwa Polityki Rolniczej Ukrainy. Propé)zycje do

projektu Tematycznego Planu Opracowan Naukowych w zakresie

Celem niiizego apracovania st dokonaie analizy by normalizacji i certyfikacji produktow rolnych na rok 2010 zawieraty
tylko 4 dokumenty normatywne, mianowicie:

normatywnej i prawnej Ukrainy 1 innych krajow w zakresie organiz- '
méw zmodyfikowanych genetyczni oraz ich Wplyw na stan zdrowia * Norma Pastwowa Ukrainy 3696-98 “Melasa burakowa.
Warunki techniczne”;

czlowieka.
' N.orma Panistwowa Ukrainy “Cukier. Metoda okreslania
siarczynOw” - jest opracowywana po raz pierwszy,

Cel opracowania

Czgsc glowna
Glownymi do dzi§ nierozwiazanymi kwestiami w zakresie bez-
pieczeristwa ekologicznego produle  ozpowszechnienia produktow * Norma Paristwowa Ukrainy “Cukier. Metoda okreslania

zmodyfikowanych genetycznie sa [8]: substancji nierozpuszczalnych”,
- jak dokladnie GMO wplywa na inne organizmy Zywe W * NormaP astwowa Ukrainy “Cukier. Warunki przechowy-
wania dfugoterminowego” - przeglad.
Na rok 2011 zaplanowano srodki na opracowani¢ standardow
produkeji przemystu cukrowego:

systemach ekologicznych ?

 czy nie doprowadzi rozpowszechnienie GMO w srodowisku do
zmniejszenia si¢ réznorodnosici biologiczne]”

- czy mamy pravo zienia naure genetyezng cloviea? - Norma Parstwowa Ukrainy “Cukier. Metoda okreslania

- czy nie bedzie aktywne finansowanie biotechnologii moleku- sacharozy”.
larnej hamowac rozwoj innych waznych technologii’ ; b ,

 czy nie zaszkodz biotechnologia molekulama rozwojowi trady< 4 I\:Shmmizl);n,s MUK SRS S S
cyjnego rolnictwa’ i .

— czy nie wplywaja interesy finansowe na obiektywnose naukows * NomaP G Ukrainy “Cukder. Metoda okreslania
cow przy dokonaniu ekologiczne] oceny perspektyw GMO? S

W rozych krajach na poziomie narodowym opracowano bazg
normatywn, prawng i metodyczna dla oceny bezpieczenstwa Spozyws
czego i mozliwosci realizacji mieszkaficom artykulow spozywezyeh
2 frodel zmodyfikowanych genetycznie. Na podstawie wynikow
takiej oceny te produkty s rejestrowane.

Zadna branza przemystu spozywezego nie moze efektywni
pracowaé bez obowiazujace] dokumentacji normatywnej i techniczng)
(DNT). Wiec, zeby produkowaé cukier wysokiej jakosci, najpilnie)
szym zadaniem jest zapewnienie przemyslowi cukrowniczemu doku-
mentacji normatywnej, opracowanej i zharmonizowanej zgodnie &
wymaganiami komisji Kodeksu Zywnosciowego i standardw
migdzynarodowych, jak rowniez opracowanie projektow instrukgjl
technologicznych, spierajacych sig na dyrektywy UE dla catego prase
mysh cukrowego Ukrainy. Witloski

W11, 2009-2010 Narodowe Stowarzyszenie Producentdw Cuki . s
Ukrainy uzgadnialo  zastgpca Ministra Polityki Rolniczej Ukratny Wiz normatyvima i prawna na Ukrainie W zakresie Organizmow
wykaz dokumentacji normatywnej i technicznej oraz zhozylo wilow By fowanych genetycznie majduje si¢ na stadium dalszego

Wlikonlenta, w celu niedopuszczenia ich na rynek krajowy.

§2 83

(Obecnie na terenie Ukrainy obowiazuje ustawa Nr 1778-V1 z dnia
{712,009 roku dotyczaca obecnosei albo braku w artykutach spozyw-
uayeh organizméw zmodyfikowanych genetycznie (GMO). Odpowiednia
Iiformacje zawiera etykietka artykulu spozywezego “z GMO” albo “bez
{IMO" Rozporzadzeniem Ministerstwa Zdrowia Ukrainy Nr 971 z dnia
00112010 roku zatwierdzono wykaz artykulow spozywezych podlega-
Jjeyeh Kontroli w zakresie zawartosci GMO. Dziewiata czes¢ tego
Wykau “burak cukrowy” zawiera melasg i cukier, glukozg, D-fruktoze,
Wligymane lub wytworzone z buraku cukrowego.

Zpodnie z planem opracowywane byly normy zharmonizowane
W tundardami europejskimi i migdzynarodowymi. Natomiast glow-
A colem cukrowni jest wprowadzanie nowych standardow, zapew-
WMfieych wytwarzanie produktow konkurencyjnych [9].
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PO3POBKA HU3bKOKANOPIMHOIO
CTPYKTYPOBAHOIO NPOAYKTY KOMMNEKCHOI [

Manau H. A EQexTuHi MexarisMH GopMyBaHA 1epiaHol exonoriyHol

Kor.h. Konopamiox H.B.', cr. Bukaanay Cmenanosa T.M.z,

AT, npod. Musosapos ILIIL, 1.1.h., nouent Iusosapos €.11
1ﬂnl‘npanempoﬁvcm\'u12 nayionansiuit yuigepcumen iv. Onecs [onuapa.
Jninponemposcek, Vipaina

"Cymeekui nayionarsiui azpapiui ynigepcumem. Cymu, Vpaina
EXa[)Kl'ﬂCme; Oepaicasnuil yHisepcumen Xapyysauns ma mopeigii.
Xapris, Vipaina

(yyacta Mo7Ha 3ac00aMH XapuyBaHHA NParke OTPHMATH Mak-
UIIMIBHY KUTBKICTb KOPHCHHX PEYOBHH 3 MiHIMATbHOTO 00'eMy ki,
JODYTH KOMILIEKCHE 03710poBAeHHA b0 mpoiiTH NpodiaKTHKY 3a-
ANOpIOBaHb Ta CTaOLNI3yBaTH BIAHOBIEH] CHCTEMH 32 KOPOTKHi ac.
i 10r0, Ganatc exeproemHOCTI paitioHy Ta eHeproBHTpaTH He 10-
Bifier Oyri mopywenii.

| AKi BHMOTH JHKTYIOTb HATIPAMOK PO3BHTKY TEXHOOTIYHHX Po3-
00K y Gik cTBOPEHHS HH3bKOKAZOPIHUX MPOAYKTIB KOMILIEKCHOI
HMiipanenoi aii. Cyaci NPOrHO3H LIORO PEABHOIO icHyBaHHA Ta

AIIPONUKCHHA TAKHX TIPOJYKTIB Y PALliOHH XapuyBaHHA Miofiei, 30-

BO[IIUKYI0TECA Ha o3poDKaX TEXHOOTi XapHOBHX MPOYKTIB, BHIO-
JIRIIX i3 rigpokonoiaip monicaxapuaoi mpupoau. Taki mpozykH
MUY 1 Oy 3 CMaKkOM rapMOHIIHO MO€JHAHHI 13 MiHepaTbHO-BiTa-
MM /106aBKaMH, KT peryIo0Th XapHoBy i mizBHLLyioTh Giomo-
Py {ilnmicTs roToBiX npoayKTiB, a TaKOK GanatcyloTs MIKpOHYpI-

I ckna pauiony, HaGmKaKo4H ioro 110 1060BKX pekoMerzio-
MAIN Hop.

I teiiony pospobiu agropis [1] 6y0 noknaneHo Ximidy aKTip-
1 Mol KazbLLlio, AKa BUHKKAE Y MOMEHT FOro MOTpAmsHHA 10
11 WICOKOMO/IEKYAAPHOTO PO3YHHY NIEKTHHY Ta 103BOAIA€ OTPHMa-
Ul I0MY (NEA pectin: Ca ¥, CKIATHAKAMH AKO] € HU3bKOETEPH-
Ml aMizosanuit uutpycoso-aomyynmii nektun «NECJ-Aly
K (PEKTOWINY Sp.z 0.0., Weyxps > 90%) Ta ioHH Katbitto,

ilmu 000n; Crenanosa T.M. Tea: (+38) 099-71-13-679.
[i-mail: eshkina97@mail.ru




